
リストNO. 1

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

プリンセスポーク

特徴：
　2009年より出荷を始めた厳選豚肉「プリンセス
ポーク」は、健康で発育の良いメスの豚の中から
厳選に厳選を重ねて選出。肉質を追求した血統
証付きの種豚から生まれた良質な豚です。おや
つにバウムクーヘンを与えるなど、脂に甘みが
あり、クセが少なく上品な味わいです。

値段：仕入先事業者に問合せください。
　
セット毎の部位比率参考値（おおよそ）
ヒレ2％、ロース18.5％、肩ロース9.2％、モモ
29.8％、ウデ2.4％、バラ16.5％　計100％

頭数が非常に少ないため、確認後の受注となり
ます。

【道の駅　すいかの里植木】
　熊本市植木町にある『道の駅すいかの里植木』
は、全国的に有名なすいかの名産地です。すい
かをはじめメロンやみかんなどの様々なフルーツ
や、新鮮なお野菜、大長なすなどの特産品を販
売しています。

担当：緒続（おつづく）事務局長
電話：096-272-2333
ホームページ：https://suikanosato-ueki.com/



リストNO. 2

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

大長なす

特徴：
　長さが40ｃｍから60ｃｍほどにもなるなすです。
皮は固めですが、中はふんわりとやわらかいで
す。

収穫時期：
　4月～11月

価格：仕入先事業者に問合せください。
　（長さも価格も短なすの3倍程度が目安）
　

【道の駅　すいかの里植木】
　熊本市植木町にある『道の駅すいかの里植木』
は、全国的に有名なすいかの名産地です。すい
かをはじめメロンやみかんなどの様々なフルーツ
や、新鮮なお野菜、大長なすなどの特産品を販
売しています。

担当：緒続（おつづく）事務局長
電話：096-272-2333
ホームページ：https://suikanosato-ueki.com/



リストNO. 3

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

塩屋一番海苔

【河内漁協協同組合】
　厳しい味検査に合格した、格別美味しい焼海
苔です。パリっとした音とともに口に入れると、
アッと言う間にとけて、磯のが香りが口一杯にひ
ろがります！
海苔生産者が驚くほど美味しい「塩屋一番恵比
須焼海苔」自信作です！

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 4

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

ゆきやぎ素麺

【麺舗ゆきやぎ】
　日本一細い素麺として、メディアでもたびたび
取り上げられています。ゆで時間は20秒ほど。つ
るりとしたのどごしと、コシが特徴的です。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。
　
担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 5

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

ひろのすけ　味噌シリーズ（調味料）

【有限会社浩之勗】
　熊本の中心地で、屋上庭園越しに熊本城を望
む「Bar HIRONOSUKE」を運営をしており、創業
18年目を迎えます。
　熊本地震を受け、生産農家の方から傷を負い
行き場を失った野菜をどうにか出来ないか、との
話がキッカケで「地産地消」「共存共栄」「競合か
ら協調へ」をコンセプトに、熊本県農産物を使用
した加工品の製造と販路拡大の為のプロジェクト
スタートさせました。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 6

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

馬肉

【J.Sファーム】
熊本を代表する名産品のひとつ、馬肉。全国シェ
アの2割を誇ります。J.Sファームは馬の育成から
精肉、販売、全国発送までを一貫して行う馬肉
総合商社です。別名桜肉を呼ばれるほどピンク
色のお肉は馬刺しで食べるのが一番有名です
が、焼肉でもしゃぶしゃぶでもいただけます。何
よりも栄養価が高く、日本女子のボディビルダー
のチャンピオンが、常備食として愛用しているほ
どです。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
　

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 7

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

プリンセスポーク

【前田牧場】
　2009年より出荷を始めた厳選豚肉「プリンセス
ポーク」は、健康で発育の良いメスの豚の中から
厳選に厳選を重ねて選出。肉質を追求した血統
証付きの種豚から生まれた良質な豚です。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 8

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

さくら卵・もみじ卵

【サン･ファームひなたまこっこ】
　家庭料理の基本となる卵に安全性と品質を…
　1960年創業時からこだわり続けています。決し
て薬や添加物に頼らず母鶏を健康に育てること
だけに手間と愛情をかけています。もみじ卵はも
みじという品種から産まれた赤卵ですが、さくら
卵はたまごを産みはじめた新米一年ママの若鶏
が産む卵。国際味覚審査機構で二つ星（優秀
賞）を受賞しています。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 9

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

水前寺菜

【森加工場】
　葉の表が緑で裏が紫の珍しいお野菜「水前寺
菜（スイゼンジナ）」。地方によって呼び名が変わ
り金時草と呼ばれることもあります。パリッと厚み
のある葉は加熱するとぬめりが出てくる特徴が
ある葉物野菜です。
　メジャーなお野菜ではありませんが、酢の物や
煮物、天ぷらなど、いろいろなお料理に使うこと
ができます。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 10

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

ひともじ

　

　わけぎの熊本地方での呼び名。郷土料理・ひと
もじのぐるぐるに用いるため、昔から家庭で栽培
されていました。根元の鱗茎が肥大しているのが
特徴。ひともじを茹でて、青い葉の部分をこの鱗
茎にぐるぐると巻き付け、酢味噌を付けて食べる
郷土料理“ひともじのぐるぐる”が有名です。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 11

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

長なす

【石本農園】
　長ナスとは、２０ｃｍ前後の長さになる細長いナ
スの総称で全国各地で栽培が見られますが、熊
本のものは特に長いものが多く30cmを越えるも
のも。熊本はなすの出荷量全国一位でもありま
す。
　石本農園さんは長なす栽培の名手。飲食店か
ら高い評価を得ています。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 12

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

れんこん

　穴のあいた容姿から「先が見通せる」縁起物と
して祝い事には欠かせない野菜であり、特産を
生かした郷土料理「からし蓮根」としても全国に
知られています。熊本は全国6位（2014年）の生
産高を誇るれんこん産地です。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 13

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

京菜

　「熊本京菜」は、アブラナ科小松菜の一種で、
古くは「肥後京菜」と呼ばれていたようです。細川
家第2代当主細川忠興公が、豊前小倉藩から藩
替えで入国した際に持ち込まれた野菜のひとつ
と伝えられています。とくにくせがなくあっさりして
いおり、熊本では雑煮に使用されますが、それだ
けでなく和洋中に重宝しそうな冬の葉野菜です。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 14

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

小松菜

【おつづき農園】
　おいしい小松菜を育てるためには、品種の選
び方や水分量の調整など難しいポイントも多い
のですが、なにより大切なのが全体の90～95％
近くを占める水の質。せっかく日本一の地下水が
湧いているから、うちで作らない手はない、とす
いか栽培から小松菜栽培に乗り出したおつづき
農園。その言葉通り農園』使用している農業用水
は、すべて自家源泉の湧水100％年に1度は、水
質検査を行い、安全・安心でおいしい小松菜の
栽培に努めています。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 15

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

春日ぼうぶら

　春日ぼうぶらは熊本県春日地区で古くから作ら
れてきた在来種で、かつてはありふれた野菜の
一つだったようですが、その後新しい品種に切り
替えが進み、一時は絶滅の危機に。
　２００４（平成１６）年頃から「春日ぼうぶら保存
会」の活動などにより復興がすすめられ、２００６
（平成１８）年には熊本市が「ひご野菜」にも指定
しています。糖度が高めで甘く感じるのですが、
日本かぼちゃらしく水分が多く含まれ、加熱調理
した時にホクホクにはならず少しベチャッとした感
じになります。お勧めは蒸して潰したものをサラ
ダにしたり、ポタージュスープです。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 16

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

あきづき梨

　「あきづき」は、「新高×豊水」と「幸水」の交雑
により誕生した赤梨。果実は大きめで500gほど
になり、果肉はやわらかくて緻密。豊水や幸水に
比べて酸味が少なく、甘味をしっかり感じられま
す。
　「あきづき」という名前は、秋に収穫されること、
そして形が月のように丸いことが由来だそうで
す。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 17

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

秋スイカ

　すいかは夏の風物詩と思われていますが、 実
は熊本県におけるスイカの旬は春と秋。 ３月～
６月にかけて「春すいか」が出回り、７月～９月に
かけては出荷量は減少、 １０月～１２月にかけ
て「秋すいか」が出回るというサイクルになってい
ます。秋すいかは、春のものと比べると小ぶりで
すが、糖度は負けていません。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



リストNO. 18

【自治体】

【担当】

【食材名】

【食材写真】

【食材情報】（旬、調理方法、値段等） 【仕入先事業者情報】（プロフィール、連絡先等）

食材プロフィール

熊本市

熊本市東京事務所

早生みかん

　熊本は柑橘王国でもあります。中でもみかん
は、生産量・出荷量が全国一位。早生みかんは
１０月中旬から１１月下旬にかけて収穫されるま
す。甘味と酸味のバランスが丁度よいため美味
しいので人気が高いです。さらにじょうのう膜（み
かんの内皮）が薄く食べやすいのも人気の理由
の一つです。

値段：仕入先事業者に問合せください。

【熊本ネクストソサエティ株式会社】
「ヒノマルデパート」「ヒノマルマルシェ」の取組
　食と人をつなぎ、次の社会を創造
　人々の需要と供給がマッチングした豊かで無
駄のない社会を目指すため、私たちは「食」に注
目。
　熊本の素晴らしい「食」が、それを欲しい方にき
ちんと届くように”顔の見える生産者”の情報を発
信。実際に物流をつなげていくことで、６次産業
化を推進しています。

担当：米満氏
電話：096-327-8555
HP　：http://nextsociety.jp/



自治体紹介（自治体名：熊本市）
【自治体概要】

　
九州の真ん中！
豊かな自然環境と都市機能の集積が魅力！！

　九州のほぼ中央に位置する熊本市。お城を中心に発展してきたまちで、人口約７４万人、都市圏
人口は約１２５万人の政令指定都市です。
　清らかな地下水や豊かな農水産物に代表される自然環境に加え、充実した都市機能も兼ね備え
た魅力あふれるまちです。

【特産品、観光PR等】

全国有数の園芸産地
「日本一」の食材も！！
　
　農水産物の産地としても全国有数の熊本市。農業産出額は全国市町村の中で第１０位です。特
に、なす、すいか、メロン、うんしゅうみかん、トマトの産出量が多く、中でもすいかとなすは、全国市
町村で第１位の作付け面積を誇ります。

復旧工事が進む
復興のシンボル「熊本城」

　築城の名手・加藤清正が築き、「日本三名城」の一つに数えられる熊本城は、熊本のシンボルであ
り、市民の誇りでもあります。
　平成２８年（２０１６年）４月に発生した熊本地震では、天守閣や石垣などに大きな被害を受けまし
たが、現在は復旧が進み、天守閣最上階からの眺めを楽しめるようになりました。また、国指定重要
文化財「宇土櫓（現存する最古の櫓）」が解体保存工事に入り、鉄骨やネットがない現在の状態で見
学できるのは今年の夏ごろまでになります。ぜひ、今の熊本城の姿を見に来てください。

【アクセス】

*写真は宇土櫓


